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1 Food Fraud (ein wesentliches Lebensmittelsicherheitsrisiko)

Unter Food Fraud versteht man das vorséatzliche Inverkehrbringen von verfélschten Lebensmitteln
mit dem Ziel, durch Verbrauchertduschung einen wirtschaftlichen Vorteil zu erzielen. Sie werden
auch haufig als ,,Economically motivated adulteration” (EMA) bezeichnet. Im erweiterten Sinne
kann auch der Betrug mit Lebensmittel-Kontaktmaterialien darunter verstanden werden, die im
Folgenden nur Kontaktmaterialien genannt werden.

Es gibt aktuell keine gesetzliche Definition fur Food Fraud. Der GFSI (Global Food Safety Initia-
tive) Standard beschreibt Food Fraud als:

,,a collective term encompassing the deliberate and intentional substitution, addition, tampering or
misrepresentation of food, food ingredients or food packaging, labelling, product information or
false or misleading statements made about a product for economic gain that could impact consumer
health.” Die FDA (U. S. Food Drug Administration) beschreibt EMA als ,,fraudulent, intentional
substitution or addition of a substance in a product for the purpose of increasing the apparent value
of the product or reducing the cost of its production, i.e., for economic gain®.

Food Fraud stellt daher ein wesentliches Lebensmittelsicherheitsrisiko dar, das kontrolliert bzw.
minimiert oder ausgeschlossen werden muss.

In den vergangenen Jahren gab es etliche Vorfélle wie z.B. mit Olivendl, Fisch, Bio-Produkten,
Milch, Getreide, Honig und Ahornsirup, Kaffee und Tee, Gewiirze. Der ,,Pferdefleischskandal*
zahlt nicht zu den ,,top 10 Vorfallen, weil er - im Gegensatz zur 6ffentlichen- bzw. Pressewahr-
nehmung - betriebswirtschaftlich wenig relevant war. Aktuell pruft das Bundesministerium flr
Justiz und Verbraucherschutz, wie auf wissenschaftlicher Grundlage ein Frihwarnsystem entwi-
ckelt werden kann, das systemimmanente materielle Anreize zur Verbrauchertauschung erkennt.
Mit einem solchen System, das es bisher noch nicht gibt, konnten Uberwachungsbehérden in die
Lage versetzt werden, proaktiv gegen vermutete Tauschungen aber auch gegen mit Tauschungen
verbundene gesundheitliche Risiken bei der Produktion von Lebensmitteln vorgehen. Systemati-
sche Beobachtungen von Produktionsvolumina, Preisveranderungen und Warenstromen kénnen
dafiir die Grundlage bieten. Ein méglicher erster Ansatz hierfur ist die Internetseite www.lebens-
mittelklarheit.de.

1.1  Auszlge und Forderungen aus GSFI-Regelwerken:

Forderungen der GESI (Global Food Safety Initative):

Hier mussen Aspekte beriicksichtigt werden, die ber die traditionelle Betrachtung der Herstellung
sicherer Lebensmittel hinausgeht. In dem Leitfaden ,,Tackling Food Fraud Through Food Safety
Management Systems®  (https://www.mygfsi.com/files/Technical _Documents/201805-food-
fraud-technical-document-final.pdf) hat die GFSI Anforderungen zu Food Fraud veroffentlicht.

Die GFSI empfiehlt zwei wesentliche Schritte:

(1) Schwachstellenanalyse

Der Standard fordert, dass die Organisation Uber eine dokumentierte Schwachstellenbewertung fir
Lebensmittelbetrug verfugt, um potenzielle Verwundbarkeiten zu identifizieren und Malsnahmen
zur Bekampfung der Anfélligkeit in Bezug auf Food Fraud Vorrang einzuleiten.
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(2) Food Fraud Minimierungsplan (Kontrollplan):

Der Standard verlangt, dass die Organisation Uber einen dokumentierten Plan verfiigt, der die Kon-
trollmalRnahmen festlegt, die die Organisation implementiert hat, um die Risiken fir die 6ffentliche
Gesundheit aufgrund der identifizierten Schwachstellen im Bereich des Lebensmittelbetrugs zu
minimieren.

Dieser Food Fraud Minimierungsplan muss vom Lebensmittelsicherheitsmanagementsystem der
Organisation unterstutzt werden.

Fragen, die sich daraus ableiten:
a) Wie anféllig ist die Produktion des Lebensmittels fiir potentielle betrligerische MalRnahmen?
Verlangt wird eine Durchfiihrung eines Assessments zur Risikobetrachtung.

b) Welche KontrollmaRnahmen mussen implementiert werden, um dieses Risiko zu minimieren?

Forderungen aus IFS Food, Version 6.1

Kriterium 4.4.5 (Einkauf):

Die zugekauften Produkte werden gemé&R den vorliegenden Spezifikationen auf ihre Authentizitat
gepruft. Der Prufplan berlicksichtigt mindestens folgende Kriterien:

- Produktanforderungen,

- den Lieferstatus (gemaf der Lieferantenbewertung) und

- den Einfluss der eingekauften Produkte auf das Endprodukt.

Die Herkunft der zugekauften Produkte wird ebenfalls gepruft, sofern dies in der Spezifikation
angegeben ist.

Fragen, die sich direkt daraus ableiten:

a) Gibt es einen Priufplan und wie wird dieser aktualisiert?
b) Wie werden Authentizitatskriterien berticksichtigt?

Kriterium 5.6.8 (Produktanalysen):

Auf Grundlage der Gefahrenanalyse, Risikoeinschatzung und interner oder externer Informationen
uber Produktrisiken, die einen Einfluss auf die Lebensmittelsicherheit und/oder Qualitét (inklusive
Félschung und Betrug), haben kdnnten, aktualisiert das Unternehmen den Kontrollplan und/oder
ergreift jede geeignete MaRnahme um den Einfluss auf die fertigen Produkte zu kontrollieren.

Das Kriterium 5.6.8 Produktanalysen wird in Zusatzfragen und Querverweisen wie folgt konkre-
tisiert:

Wenn ein Alarmsystem dartiber informiert, dass eine Rohware aus einem bestimmten Land regel-
maRig Gehalte einer gefahrliche Substanz aufweist und wenn das Unternehmen diese Rohware
kauft, muss das Unternehmen die Haufigkeit der Analysen dieser Rohware erhéhen um die Uber-
wachung zu verbessern. Wenn die Analysen allerdings immer gute Ergebnisse liefern und wenn
das Rohmaterial als eines mit niedrigem Risiko bekannt ist, kann das Unternehmen entscheiden
die Analysenh&ufigkeit zu vermindern.
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Kriterium 4.21.1 (Food Fraud)

Eine dokumentierte Verwundbarkeitsanalyse (,,Vulnerability Assessment®) fiir alle Rohmateria-
lien, Zutaten, Verpackungsmaterialen und ausgelagerten Prozesse ist durchzufuhren, um die Risi-
ken in Bezug auf Austausch, Falschetikettierung, Verfalschung oder Imitation zu ermitteln.

Kriterium 4.21.2 (Food Fraud)

Ein dokumentierter Plan zur Verminderung von Lebensmittelbetrug liegt vor und ist umgesetzt,
um alle identifizierten Risiken zu steuern. Dieser Plan bezieht sich auf die Verwundbarkeitsana-
lyse. Die Methoden der Kontrolle und Uberwachung sind identifiziert und umgesetzt.

Kriterium 4.21.3 (Food Fraud)

Im Falle eines erhdhten Risikos wird die Verwundbarkeitsanalyse tberprift. Generell wird die
Verwundbarkeitsanalyse mindestens jahrlich Gberpriift. Die Kontroll- und Uberwachungsverfah-
ren des Plans zur Verminderung von Lebensmittelbetrug werden, wenn erforderlich, tGberprift und
angepasst.

Forderungen aus BRC Food, VVersion 8

Kriterium 5.4.1

Das Unternehmen muss ber das Verfahren verfligen, um auf die Informationen tber historische
und sich entwickelnde Bedrohungen der Lieferketten zuzugreifen, die moglicherweise ein Risiko
der Verfalschung oder des Ersatzes von Rohmaterialien darstellen. Solche Informationen kénnen
aus folgenden Quellen stammen:

- Handelsverbénde

- Regierungsquellen

- private Forderzentren.

Kriterium 5.4.2

Eine dokumentierte Schwachstellenbewertung aller Rohmaterialien von Lebensmitteln oder Grup-
pen derselben muss durchgefiihrt werden, um das potenzielle Risiko der Verfalschung oder des
Austauschs zu bewerten. Dies muss Folgendes berucksichtigen:

- historische Nachweise flr Austausch oder Verfalschung

Wirtschaftliche Faktoren, die Verfalschung oder Austausch moglicherweise attraktiver machen
Einfachheit des Zugangs zu den Rohmaterialien in der Lieferkette

Genauigkeit der Routinetests, um Verfalschungen zu identifizieren

Eigenschaften des Rohmaterials.

Die Schwachstellenbewertung muss fortdauernd tberpruft werden, um die sich &ndernden 6kono-
mischen Umstdnde und Marktintelligenz widerzuspiegeln, die moglicherweise Einfluss auf das
potenzielle Risiko haben. Dies muss jahrlich formal Gberpruft werden.

Kriterium 5.4.3

Wo fir bestimmte Rohmaterialien ein besonderes Risiko der Verfalschung oder des Austausches
besteht, miissen geeignete Sicherheiten oder Testverfahren vorhanden sein, um das Risiko zu re-
duzieren.

Kriterium 5.4.4

Wo Produkte gekennzeichnet sind oder Behauptungen (iber fertige Packungen vorgenommen wer-
den, die von einem Status eines Rohmaterials abhéngen, wie zum Beispiel:

- genaue Herkunft oder Ursprung
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- Aussagen Uber Sorte/Art

- gesicherter Status (z.B. Global GAP)

- Status genetisch veranderte Organismen (GMO)
- ldentitat bewahrt

- benannte spezifische Zutaten des Warenzeichens

muss der Status von jeder Charge des Rohmaterials verifiziert werden.

Die Einrichtung muss Rechnungsunterlagen, Unterlagen tiber Riickverfolgbarkeit von Rohmateri-
alverwendung sowie uber die Verpackung von Endprodukten fuihren, um Aussagen tber den Sta-
tus zu belegen. Am Standort mussen dokumentierte Tests zur Massenbilanz durchgefuihrt werden.
Die Haufigkeit dieser Tests muss den spezifischen Programmanforderungen entsprechen, oder,
wenn dies nicht spezifiziert ist, massen.

Kriterium 5.4.5

Wenn Aussagen uber die Produktionsmethoden getroffen werden (z.B. aus kontrolliert biologi-
schem Anbau, Halal, koscher) muss der Standort den notwendigen Zertifizierungsstatus beibehal-
ten, um diese Aussage machen zu kénnen.

Kriterium 5.4.6

Der Prozessfluss fiir die Produktion von Produkten, tber die Aussagen getroffen werden, muss
dokumentiert und potenzielle Kontaminationsbereiche oder Verluste der Identitat missen identi-
fiziert werden. Geeignete Kontrollen mussen eingesetzt werden, um die Integritat der Produktaus-
sagen sicherzustellen.

Fazit:

Es gibt sicherlich viele Méglichkeiten zur Durchfiihrung eines Assessments zur Risikobetrachtung
und welche KontrollmaBnahmen im Betrieb implementiert werden missen, um dieses Risiko zu
minimieren. So ist dies auch mit der Datenbank SAFEFOOD-ONLINE mdglich. Entweder kann
die Analyse innerhalb der HACCP Analyse gemacht werden oder mit dem speziell dafiir entwi-
ckelten Food Fraud Tool.

Anmerkung:
Bei der Ausgabeoption 2 (Ausgabe mit einzelnen Gefdhrdungskategorien) im Modul ,,HACCP-
Export* ist es moglich nur ,,Food Fraud* auszuwéhlen:

Ausgabemaglichkeit 2

Ausgabe mit einzelnen Gefdhrdungen

Folgende Gefahren einschlieBen:

biclogische Geféhrdungen
chemische Gefahrdungen
physikalische Gefahrdungen
allergene Gefahrdungen

&) Betrug / Tauschungen

Sonstiges

Diese Abfrage sollte allerdings nicht fur die Food Fraud Analyse eingesetzt werden, da in diesem
Fall die Fragen des Food Fraud Moduls unberticksichtigt bleiben. Daher wird empfohlen fur die
Food Fraud Analyse immer das Food Fraud Modul zu verwenden.
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Bei der Abfrage ,,Food Fraud*“ werden folgende Meldungen mit einbezogen:

— Bestrahlung (illegal bestrahlte Lebensmittel)

— GMO (Meldungen zu gentechnisch modifizierten Organismen oder Lebensmitteln)

— neuartige Lebensmittel

— Betrug (z.B. illegaler Import)

— Farben (z.B. illegale Zugabe oder nicht korrekt gekennzeichnete Lebensmittel)

— Zusammensetzung (z.B. Zumischungen in die Rezeptur oder direkt zum Lebensmittel)

— Kennzeichnung (z.B. fehlerhafte Kennzeichnung oder gefalschte Gesundheitszertifi-
kate)

Das Anlegen einer Gruppe und das Hinzufligen von Artikeln (in Safefood Online sind dies Le-
bensmittel, Lebensmittel-Kontakt-Materialien und Futtermittel) erfolgt nach demselben Prinzip,
wie in dem Handbuch ,,Safefood Online“ (sieche Register ,,Download*) beschrieben.

1.2 Hinzufugen von Lebensmitteln, Kontaktmaterialien und Futtermitteln

Bevor Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder / und Futtermittel hinzugefugt werden, muss eine
Auswahl getroffen werden, auf welche Daten zugegriffen werden sollen:

- Lebensmittel und/ oder
- Kontaktmaterialien und/ oder
- Futtermittel

Die getroffene Auswahl bzw. die vorgenommenen Anderungen werden anschlieBend gespeichert.

Lebensmittel
Kontaktmaterialien

Futtermittel

Anderung speichern

Beim Hinzufligen von Artikeln (Lebensmittel, Kontaktmaterialien und Futtermittel) 6ffnet sich
ein Fenster, in dem alle Treffer angezeigt werden, in denen der eingegebene Begriff enthalten ist.
Es ist ausreichend, wenn nur ein Teil des Wortes eingegeben wird (z.B. ,,sojal* fiir ,,Sojalecithin®.
In einer weiteren Liste werden alle Treffer angezeigt, in denen der gewahlte Begriff in dem Da-
tensatz, aber nicht in dem Wort des Artikels selbst enthalten ist. So kdnnen auch weitere Artikel
in den Export geladen werden. Die erzielten Treffer konnen individuell durch das Setzen eines
Hakens hinzugefugt werden.

Wenn die Auswahl der Artikel abgeschlossen ist, kann die Food Fraud Analyse gestartet werden.
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2 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD

2.1  Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Haselnisse

Food Fraud Analyse starten

2.1.1 Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Haselnlsse

Auftrittswahrscheinlichkeit
Haselnisse

Frage Al1/4

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall
1 - 3 Vorfalle
4 - 6 Vorfalle
7 - 10 Vorfalle
11 und mehr Vorfélle
Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Bei der Anzeige der Details kdnnen folgende bekannte Gefahrdungen eingeblendet werden:

Details anzeigen

Kennzeichnung

Genusstauglichkeitskennzeichen [1] Turkei [1]
Gesundheitszertifikat [11] Turkei [11]
Gesundheitszertifikat (unzuldssig) [19] Tarkei [17], Aserbaidschan [2]
Gesundheitszertifikat (fehlerhaft) [1] Tarkei [1]
Gesundheitszertifikat (fehlt) [6] Turkei [5], Serbien [1]
Kennzeichnung (fehlerhaft) [2] Turkei [2]
Kennzeichnung (fehlt) [1] Turkei [1]
Analysenbericht (fehlt) [7] Tarkei [7]
Kennzeichnung (unzureichend) [1] Tarkei [1]
Gesundheitszertifikat (betrigerisch) [4] Tarkei [4]

Betrug

ilegaler Import [2] Turkei [2]

Betrug: Nussprotein (Erdnuss) [12] Georgien [12]
Analysenbericht (unzulassig) [2] Aserbaidschan [2]

Hinweis: Bei der Abfrage fiir ,,Haselniisse* ist mit der hochsten Stufe in Frage A 1/4 bereits auch
die hochste Auftrittswahrscheinlichkeit (die hochste Risikoeinstufung) erreicht. Die Ubrigen Fra-
gen zur Auftrittswahrscheinlichkeit haben in diesem Fall keinen Einfluss mehr. Diese Ergebnisse
werden spater in die Risikomatrix tibernommen. Wenn als Ergebnis z.B. 4-6 VVorfalle identifiziert
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wurden, kann durch die folgenden drei Fragen die Auftrittswahrscheinlichkeit noch ,,erhoht* wer-
den (Risiko nimmt zu).

Frage A 2/4

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.

Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 10% - 20% (ber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% (ber dem erwarteten Bereich.

© Preisschwankungen mehr als 40% Uber dem erwarteten Bereich.

Frage A 3/4

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen mdglich?

Wahlen Sie das Ursprungsland fiir das Rochmaterial:
Aserbaidschan Georgien Italien Tiirkei

mehrere Lander kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Cor{‘u‘é)tion Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GroBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verflgbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist groB und das Produkt immer verfligbar, unabh&ngig von dem Erntezeitpunkt.
Der Markt ist gut Uberschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
Beschaffung ist ganzjahrig moglich. Es gibt selten Engpasse.
Rohware wird nur von Héndlern gekauft.

© Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fur jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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212 Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Haselnusse

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Haselnisse

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitdtsverschllsse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangsprifungen und Meldungen dazu

© Originalitétsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundséatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen geprift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen gepriift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Originalitatsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfélle pro
Jahr mit beschadigten Originalitdtsverschlissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich (mehr als 10 Vorfélle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Originalitdtsverschluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs {unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschalt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikaobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfélschungen flr das Produkt und es kann aus ékonomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verfalschen.
Da es bekannte \Worfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich.

© Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswiirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjahrige Zusammenarbeit).

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mdgliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kdnnen.
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Frage E 3/4

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfédlschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfalschungen und Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereignissen), Rickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erfillt werden.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefilhrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollemm Umfang vom Lieferanten erfiillt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E 4/4

Wie einfach konnen heute die bekannte(n) ader magliche(n) Verfélschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es liberhaupt Untersuchungen oder Moglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschétzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfalschungen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich,

© Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mégliche Verfélschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefuhrt werden kénnen.

Es gibt einen Priifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitdt werden auch externe Laboratorien beauftragt.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfalschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefiihrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kommen nur dann zum Einsatz, wenn Verfalschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

Weiter und nachstes Lebensmittel

Wenn alle Lebensmittel und/ oder Kontaktmaterialien bzw. Futtermittel analysiert wurden, kann
die Auswertung gestartet werden.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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2.1.3 Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage 6ffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Blattern:

214 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewahlten Gruppe zusammenfassend dargestellt. So
kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die Farbe
zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. mit dem Namen des Lieferanten oder
dem aktuellen Preis oder dem Stand der Zertifizierung und weiteren Eintragungen.

A >
FOOD FRAUD - Ergebiisse
fur Rohmaterialien, und Verpackungen
o ingegronat 0| 01,1978 - 16 06.2018
&
gemai o
Fragen zu Auftrittswahrscheinlichkeit
PO p————
= i M i o Rl (8 Wt v Rt e
mmmmmmm Preisschwankungen am Markt? omples ist die Lieferhette? Sind Manipulationen méglich? Verfiigarkeit auberhal der Emte? -
H H H |
i i . 3
H ] H 3 & |3 H
3 3 H ! 5 1
H H £ )
AR RERE ;
H i § 5 H g
10882 |3 is H
Mame der Grugge Ausgenhits Lebensmittel Listerant = o H a &d E
o .
Risiken erkennen und Chancen erhohen
Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit
Wie ist die it des itet oder
wverarbeitet, z B geschilt, geschnitten, rerideinert, vermahlen, flissig i fach kiinnen heute die od gyl
oder i it i und wie vie gibtes  Gibt es heute bereits wie z.B. Lin i al i i festgestellt werden?
Wieist der Transportweg 7 Wie sind die Rohwaren werpackt 7 Gibt es wom Anbau brw. der Gewinnung |Erzeuger/ Produzent) bis zur iin denen Themen wie Verfilschungen, Riickverfolgbarkeit, Gibt e I ‘oder M&: iben des
Originalitatsverschiisse ! Siegel ! Plomben? Lieferung der Rohware in unser Unternehmen? Massenbilanz und ethische Aspekte suditiert werden? Entdeckens? Wie sicht der Prifplan aus?
i 5 8 5 A E H = 5
§ 4 . u ; E ® - §
¥ i g ] 5t £ i 4 i 4F gh
2 ER 4 4% B # z : B 4]
] : iE ER s |g5§ ES & 3 £ LE: HE
P § T EEg: @B : B i
id | EE § 3:3 | 3% BEEE 14 8 g8 2
§2 | §E : afe | 45 i 25 E . iy g
= ] 2 53 % 5w £ ad i . 5 84 :
£d 3 ipa L3 ERE i g £ £3 £
- E - sk g2 = 5 g BE g
3 E s BSE EE BE i’} 5 5 %
B% [ - 33 &2 : & 41 H
g % ] £
a 2 & giz §3 H - £ -
1 H 4 2d§ iy ] 2 &h g2
iy i '} ;: P i g‘ & § Z3
k iz ERE 2 ] H
5. | ¢f | §5; ®o $a 3 g1
E LR - i 2 H o g
4 13 ] g i 3 £ 2 ¥ i $E
5 £ 243 £ =3 = 242
EE | F% | ®:E 52 i: g 5id
] P w & " FE ]
£5 | 85 | 9% 28 FE ] g% i

2.15 Blatt 2: Verwundbarkeitsanalyse

Im zweiten Blatt werden alle ausgewahlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder Al bis E5
einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die Bewertungen
der Auftritts- und Entdeckungswahrscheinlichkeit werden in die Matrix Gbernommen und in das
entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur dann, wenn einzelne Lebens-
mittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus diesem Grunde werden alle
Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgel0st.

Fur die Einstufung gelten folgende Regeln:
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Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: héaufig

Am Ende wird die héchste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) Gibernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstufung
der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld Gbernommen. Das Ergebnis zu den beiden Fragen A
1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-Online bereits hinterlegt sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: eher selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die héchste Einstufung der vier Fra-
gen in das betreffende Feld (A — E) Gbernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind in Kapitel 3 ausfuhrlich beschrieben.

FOOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE Safefood-Online ===

.
fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhéhen —
safefood-online GmbH 17.03.2019

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl- Lebensmiftel, Kontakimaterialien
Gruppe: Beispiel Broschiire

haufig
5

maglich
4

selten
3

sehr selten

Auftrittswahrscheinlichkeit

unwahrscheinlich

1 -
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2.1.6 Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,empfohlenen Handlungsanweisungen® fur die ge-
waéhlten Artikel bzw. Gruppen, dargestellt in einer Food Fraud - Minimierungsstrategie.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safefood-online GmbH 17.03.2019

Safefood-Online ==

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1879-17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Haselniisse

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es aktuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Prifplan dberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprifung maglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie ZB. Preisschwankungen am Markt?

Wenn der Preis dauerhaft sehrvolatil ist und/ oder die Preise deutlich
ansteigen, sollte ein Austausch des Rohstoffes gepriift werden.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPl und méglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100, wobei 100 die geringste
Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdgliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCI) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hachste

Wenn der Preis sehrvolatil ist und/ oder der Markt intransparent ist und mit
wenig Wettbewerb abldutft, sollte ein Austausch des Rohstoffs geprift

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wert von Rohstoff/ Grofie des Marktes)? Ist
der Rohstoff immer verfugbar oder wie ist die Verfligbarkeit auierhalb der Ernte?

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalitdtsverschlisse / Siegel / Plomben?

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Gibt es heute bereits Kontrollmaknahmen, wie zB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte
auditiert werden?

Keine weiteren Mafinahmen erforderlich.

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung flr Lieferanten,
basierend auf den eingeschatzen Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damitzusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfalle bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestallt werden? Gibt es Oberhaupt Untersuchungen oder
Médglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Eigene Bewertung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit (Fra-
gen A 1 - A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit. Bei
der néchsten Analyse kdnnen die zuvor ermittelten Ergebnisse jederzeit wieder neu bewertet und
damit auch neu berechnet werden. So kdnnen sich durchaus neue Empfehlungen und Handlungs-
anaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse kdnnen auch elektronisch bearbeitet und nach dem Down-
load archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen* gibt es die Moglichkeit eine eigene Bewer-
tung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfragetool
ersetzt nicht die eigene Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals Uberpruft
wurde. So ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalitatsverschluss
hat, wenn die komplette Ladung eines LKWs angeliefert wird, und der LKW als solcher mit einem
Originalitatsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine Rohware noch im Ori-
ginalzustand ist wie z.B. ganze Haselnlisse, dann ist die Entdeckungswahrscheinlichkeit, dass eine
andere Schalenfrucht, wie z.B. Erdnisse zugemischt wurde, sicherlich leicht zu entdecken. Ganz
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anders ist dies bei Haselnussmehl und dem moglichen Beimischen von Erdnussmehl oder anderen
Komponenten zu bewerten.

217 Blatt 4: Food Fraud Vorfélle

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugsfélle fur jeden abgefragten Artikel tabellarisch
dargestellt.

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhdhen
zafefood-online GrobH 17.03.2013

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Art.Nr Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren \Ursprungsland
Haselniisse Betrug / Téusch
Bestrahlung
keine bekannt ‘
GMO

keine bekannt ‘
neuartige Lebensmittel
keine bekannt \

Betrug

Analysenbericht (unzuldssig) [2] Aserbaidschan [2]
Betrug: Mussprotein (Erdnuss) [12] Georgien [12]
illegaler Import_[2] Tirkei [2]

Farben

keine bekannt ‘

Z zung

keine bekannt \
Kennzeichnung

Gesundheitszertifikat (fehlt) [6] Trkei [5], Serbien [1]
Analysenbericht (fehlt) [7] Tirkei [7]
Gesundheitszertifikat (betriigerisch) [4] Tirkei [4]
Gesundheitszerifikat (unzuldssig) [19] Tirkei [17], Aserbaidschan [2]
Genusstauglichkeitskennzeichen [1] Tirkei [1]
Gesundheitszerifikat [11] Tirkei [11]
Gesundheitszerifikat (fehlerhaft) [1] Tirkei [1]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [2] Trkei [2]

Kennzeichnung (fehlt) [1] Tarkei [1]

Kennzeichnung (unzureichend) [1] Tirkei [1]

Diese Liste der Food Fraud Vorfélle ist identisch mit der Liste der Details, die bei der Frage A 1/4
angezeigt werden kann.

Tipp:
Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food Fraud Export
diese richtig bewertet werden kénnen.
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2.2 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Thunfisch

Food Fraud Analyse starten

2.2.1 Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Thunfisch

Auftrittswahrscheinlichkeit
Thunfisch

Frage Al1/4

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall

1 - 3 Vorfélle

4 - 6 Vorfélle

7 - 10 Vorfélle

11 und mehr Vorfille

Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Hinweis: Bei dieser Abfrage fiir ,, Thunfisch* ist mit der hochsten Stufe in Frage A 1/4 wie bereits
bei dem Beispiel unter 2.1 Haseln(sse die hochste Auftrittswahrscheinlichkeit (das hochste Risiko)
erreicht.

Frage A 2/4

Wie stark sind die ékonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.
Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.

© Preisschwankungen mehr als 10% - 20% Uber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% Uber dem erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 40% ber dem erwarteten Bereich.
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Frage A 3/4

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen mdglich?

Wahlen Sie das Ursprungsland fir das Rohmaterial:
Indonesien Spanien Sri Lanka Thailand

mehrere Lander kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Cowﬁtion Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdéglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GroBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verfligbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist groB und das Produkt immer verfligbar, unabhangig von dem Erntezeitpunkt.
Der Markt ist gut dberschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
© Beschaffung ist ganzjghrig mdglich. Es gibt selten Engpésse.
Rohware wird nur von Handlern gekauft.

Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fur jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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2.2.2 Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Thunfisch

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Thunfisch

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitatsverschlisse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangspriifungen und Meldungen dazu

© Originalitédtsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen gepriift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitédtsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frilchten). Es wird grundséatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschidigungen geprift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Besché&digungen pro Jahr.

Originalitétsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfalle pro
Jahr mit beschédigten Originalitdtsverschllissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitédtsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich (mehr als 10 Vorfalle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Originalitdtsverschluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschalt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfalschungen fiir das Produkt und es kann aus dkonomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verfalschen.
Da es bekannte Varfalle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich,

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

© Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjahrige Zusammenarbeit).

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mogliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kénnen.
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Frage E 3/4

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verféalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfélschungen und Betrug (auch das Erkennen von saolchen Ereignissen), Rickverfalgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erfiillt werden.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollem Umfang vom Lieferanten erflllt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E4/4

Wie einfach kdnnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es Gberhaupt Untersuchungen oder Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschatzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfélschungen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich,

© Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mdgliche Verfalschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden konnen.

Es gibt einen Prifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitdt werden auch externe Laboratorien beauftragt.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfélschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefiihrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kommen nur dann zum Einsatz, wenn Verfélschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

Weiter und nachstes Lebensmittel

Wenn alle Lebensmittel und/ oder Kontaktmaterialien bzw. Futtermittel analysiert wurden, kann
die Auswertung gestartet werden.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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2.2.3 Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage 6ffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Blattern:

224 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewahlten Gruppe zusammenfassend dargestellt. So
kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die Farbe
zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. durch den Namen des Lieferanten
oder dem aktuellen Preis.

FOOD FRAUD - Ergebnisse
fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
a
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Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit

Wie ist die des Rohstoff: itet oder
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2.2.5 Blatt 2: Verwundbarkeitsanalyse

Im zweiten Blatt werden alle ausgewahlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder Al bis E5
einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die beiden Bewer-
tungen von Auftrittswahrscheinlichkeit und Entdeckungswahrscheinlichkeit werden in die Matrix
tbernommen und in das entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur
dann, wenn einzelne Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus
diesem Grunde werden alle Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgeldst.
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Far die Einstufung gelten folgende Regeln:

Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: héaufig

Am Ende wird die héchste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) libernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstufung
der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld Gbernommen. Das Ergebnis zu den beiden Fragen A
1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-online bereits hinterlegt sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: eher selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die héchste Einstufung der vier Fra-
gen in das betreffende Feld (A — E) Gbernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind in Kapitel 3 ausfuhrlich beschrieben.

FOOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE Safefood-Online " ~===

fiir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Ghancen erhahen
safalood-arling GenbiH 13032019

Die Datenausgabe wurde eingegrenzl: 01.01.1878 - 13.03.2018
Auswahl: Lebensmiltel

Gruppe: Thunfisch

Die Barechnung erdokyle ahne Folgemelungen

5
magich
4

Auftrittsw;
N
k

1
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2.2.6 Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,Empfohlene Handlungsanweisungen fir die gewéhl-

ten Artikel bzw. Gruppen.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
satefood-anfing GmbH 13.03.2019

Safefood-Online

und Chancen erhahen

Die Datenausgabe wurde gingegrenzl: 01.01.1979 - 13.03.2018
Auswahl: Lebensmillel

Gruppe: Thunfisch

Die Berechnung edolgte ohne Folgemeldungen

Thunfisch

Frage

Handlungsanweisungen

Gibl es bekannle Vodalle zu Lebensmitlelbetrugsvodallen aus der Vergangenheil? Gibl es
akluel auftauchende Bedenken z.B. akluele Meldungen oder Wamungen?

Prufplan uberprifen, so dass die bekannlen Vedalschungen / Betrugsfalle im
Rahmen der Warenaeingangsprifung maglichst entdeckl werden.

Wie slark sind die dkonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markl?

Preisentwicklung weiter vedolgen (Volatilitat), Prafplan zur Wareneingangskantrolie
Uberprifen, ggfls. anpassan.

Aus walchem Ursprungsland slamml das Rohmaleral? Wie lange dauerd es und wie komplax ist
die Lieferkelle? Sind Manipulationen maglich?

Wahlen Sie Ursprungslander mil hohem CPI und maglichsl hohem GCI; safem
machbar, mil keinen oder verrelbaren Rigken.

Der Karruptionsindex (CP1) geht won O bis 100, wobei 100 die geringste
Wahmaehmung von Karruplion anzeigl und somil das bastmagliche Ergebnis el
Der Wachstumswellbewarbsfahigkeilsindex (GCI) ist ein Indikator fir die
Weltbewerbsfahigkeil eines Landes, wobai 100 die hachsle
Wachstumswellbewerbsfahigkeil anzeigl.

Wi il der Markl fir dag Rohmaleral (z.B. Wer van Rohstoff / Grolke des Markles)? &l der
Raohstoff immer verfugbar oder wie ist dis Vedigbarkeil auBerhalb der Emte?

Keine weileren Manahmen erdorderdich.

Wie isl der Transporlweg? Wie sind die Rohwaren verpackl? Gibl es Onginalitatsverschlisse /
Siegel/ Plomben?

Keine weileren Malnahmen edorderlich.

Wie ist die Beschaffenheil des Rohstoffs (unverarbeilel oder verarbeitel, z.B., gaschal,
geschnillen, zerklsined, vermahlen, flissig oder andenweilig weiterverarbaitel) und wie viela
Stationen gibl es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger’ Produzent) bis zur Lieferung der
Rohware in unser Unlemehmen?

Aufbau einer risikobasiensn Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den
wingeschalden Rohstoffrisiken. Wichlig isl dabei, alle Stufen der Herstellkelle zu
bericksichtigen.

Gibl es heule bereils Kontrolimanahmen, wie 2.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Vedalschungen, Rickvedolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle audiierd wardan?

Erwaiterung der Checkligle zur Durchfihrung von Lieferantenaudils um die Themen:
Vedalschungen, Rickwerdolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle.

Wie ginfach kdnnen heule die bekannle{n) oder magliche(n) Vedalschungen bei

Keine weileren Malnahmen edorderdich.

Routineuntersuchungen festgestell werden? Gibl es Gberhaupl Unlersuchungen oder
Maglichkeilen des Entdeckens? Wie siehl der Prafplan aus?

Eigane Bewarung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit (Fra-
gen A 1 - A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten in Safefood-Online fiir jeden User gespeichert und ste-
hen nun zur Auswertung bereit. Bei der nadchsten Analyse kénnen die zuvor ermittelten Ergebnisse
jederzeit wieder neu bewertet und damit auch neu berechnet werden. So kénnen sich durchaus
neue Empfehlungen und Handlungsanaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse kdnnen auch elektro-
nisch bearbeitet und nach dem Download archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen* gibt es die Moglichkeit eine eigene Bewer-
tung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfragetool
ersetzt nicht die Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals Gberprift wurde. So
ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalitatsverschluss hat, wenn
die komplette Ladung eines LKWs angeliefert wird, und der LKW als solcher mit einem Origina-
litatsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine Rohware noch im Originalzu-
stand ist wie z.B. ganze HaselnUsse, dann ist die Entdeckungswahrscheinlichkeit, dass eine andere
Schalenfrucht, wie z.B. Erdnlisse zugemischt wurde, sicherlich leicht zu entdecken. Ganz anders
ist dies bei Haselnussmehl und dem méglichen Beimischen von Erdnussmehl oder anderen Kom-
ponenten zu bewerten.
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227 Blatt 4: Food Fraud Vorfalle

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugsfélle fiir jeden abgefragten Artikel tabellarisch

dargestellt.

FOOD_lFRAUD - Vorfélle

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

satatasd-arling GanbH 13.03.2019

Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhahen

Die Dalenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1878 - 13.03.2019

Auswahl: Lebensmiltel
Gruppe: Thunfisch
Die Berechnung edolgle ohne Folgemeldungen

Art.Nr Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren [Ursprungsland
Thunfisch Batrug / Tduschungen
Bestrahlung
keine bekannl |
GMO

keing bekannt

neuartige Lebensmittel

keing bekannl

Betrug

Betrigb nichl zugelassen [2]

China [1], Ecuadaor [1]

ilegaler Import [1]

China [1]

Betrug [1]

Mauritius [1]

Kohlenmonoxidbehandlung [108]

Indonesien [26], Cosla Rica [4], unbekannt [3], Spanien
[20], Philippinen [4], Sr Lanka [1], Verginigle Arabische
Emirate [1], Vietnam [18], talien [1], Oman [5], Senegal
[2], Palen [3], Papua-Neuguinea [1], Thailand [5],
Migderande [B], Panama [2], Bakien [1], Malediven [1],
Sidkorea [1]

mangalhafter Hygenezustand [8]

SriLanka [4], Malediven [2], Ecuadar [1], USA [1],
Meuseeland [1]

nicht fur den menschlichen Verzehr geeignet [1]

Mauritius [1]

Farben

Karmin (E120) [2]

[Sri Lanka [1], Spanien [1]

Panceau 4R / Cachenilerol A (E124) [1]

[Niederande [1]

Zusammensetzung

Essigsaure (E260) [1]

|S|.'Ial1iEI1 [1]

nichl zugelassane pflanzliche Extrakle [1]

|S|Ja|1ien [1]

Kennzeichnung

Kannzaichnung (fehlarhaft) [3]

Ecuadar [1], Spanian [1], Kuba [1]

Gesundheilszeniikal (belrigerisch) [5]

Thailand [#], Ecuador [1]

Gesundheilszedifikal (fahlt) [4]

Thailand [2], Philippinan [2]

Gosundheilszadifikal (unzulassig) [2]

Senegal [1], Mosambik [1]

MHD (fehit) [1]

Kuba [1]

* = Eimmen Piadaneilen melhailne

Tipp:

Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food
Fraud Export diese richtig bewertet werden kénnen.
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2.3  Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Kunststoff-Schalen

Food Fraud Analyse starten

2.3.1 Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Kunststoff-Schalen

Auftrittswahrscheinlichkeit
Kunststoff-Schalen

Frage A 1/4

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorféllen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall

1 - 3 Vorfélle

4 - 6 Vorfélle

7 - 10 Vorfalle

11 und mehr Vorfalle

Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Hinweis: Bei dieser Abfrage fiir ,,Kunststoff-Schalen* ist mit 1-3 Vorfallen noch nicht die
,,hochste Auftrittswahrscheinlichkeit (das héchste Risiko) erreicht. Die Ubrigen Fragen zur Auf-
trittswahrscheinlichkeit kénnen jedoch noch das Gesamtergebnis (negativ) beeinflussen. Die Er-
gebnisse werden spater in die Risikomatrix Gbernommen.

Frage A 2/4

Wie stark sind die okonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.

& Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 10% - 20% (ber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% (ber dem erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 40% ilber dem erwarteten Bereich.
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Frage A 3/4
Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen moglich?
Wahlen Sie das Ursprungsland flir das Rohmaterial:
China Deutschland

mehrere Ladnder kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Con_‘t.rﬁtfon Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt flur das Rehmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GriBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verfigbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist groB und das Produkt immer verfligbar, unabhangig von dem Erntezeitpunkt.
© Der Markt ist gut Uberschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
Beschaffung ist ganzjahrig maglich. Es gibt selten Engpésse.
Rohware wird nur von Handlern gekauft.

Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fur jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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2.3.2 Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Kunststoff-Schalen

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Kunststoff-Schalen

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitatsverschliisse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangspriifungen und Meldungen dazu

© Originalitdtsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen geprift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen geprift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Originalitatsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfalle pro
Jahr mit beschadigten Originalitdtsverschlliissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich (mehr als 10 Vorfélle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Qriginalitatsverschluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschélt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfalschungen fir das Produkt und es kann aus 6konomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verfélschen.
Da es bekannte Vaorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich,

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Héndler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswiirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjahrige Zusammenarbeit).

© Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mégliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kénnen.
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Frage E 3/4

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfdlschungen und Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereignissen), Rickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erflllt werden.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfélschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollem Umfang vom Lieferanten erfiillt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E 4/4

Wie einfach kdnnen heute die bekannte(n) oder mogliche(n) Verfalschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es Gberhaupt Untersuchungen oder Maglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschdtzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfalschungen.
Da es bekannte Varfdlle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich,

Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mégliche Verfalschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden kénnen.

Es gibt einen Prifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitat werden auch externe Laboratorien beauftragt.

© Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfalschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefilhrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kammen nur dann zum Einsatz, wenn Verfalschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

Weiter und nachstes Lebensmittel

Wenn alle Lebensmittel und/ oder Kontaktmaterialien bzw. Futtermittel analysiert wurden, kann
die Auswertung gestartet werden.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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2.3.3 Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage 6ffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Blattern:

234 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewahlten Gruppe zusammenfassend dargestellt. So
kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die Farbe
zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. durch den Namen des Lieferanten
oder dem aktuellen Preis.

FOOD FRAUD - Ergebnisse

fiir toffe und Verpackungen
ron
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2.35 Blatt 2: Verwundbarkeitsanalyse

Im zweiten Blatt werden alle ausgewahlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder Al bis E5
einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die beiden Bewer-
tungen von Auftrittswahrscheinlichkeit und Entdeckungswahrscheinlichkeit werden in die Matrix
ubernommen und in das entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur
dann, wenn einzelne Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus
diesem Grunde werden alle Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgeldst.
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Far die Einstufung gelten folgende Regeln:

Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: héaufig

Am Ende wird die héchste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) libernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstufung
der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld Gbernommen. Das Ergebnis zu den beiden Fragen A
1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-online bereits hinterlegt sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: eher selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die hdchste Einstufung der vier Fra-
gen in das betreffende Feld (A — E) Gbernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind in Kapitel 3 ausfuhrlich beschrieben.

Az
FQIOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE - H -
fur ﬁohmatarialran, Inhaltsstoffe und Verpackungen g.ﬁ!ﬁtﬁgg Cgcle.! Ielrrgg ==

Eatwiood-anling GrmbH 14.03.2019

Die Dalenausgabe wurde singegrenzl: 01.01.1979 - 14.03.2019
Auswahl Konlakimateralien

Gruppe: kunststoff

Die Berechnung edalgle ohne Falgemeldungen

5
magich
4

Auftrittsw.
&
k

1
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2.3.6 Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,Empfohlene Handlungsanweisungen fir die gewahl-
ten Artikel bzw. Gruppen, die jedoch immer noch mit eigenen Bemerkungen bewertet werden
sollen.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie Safefood-Online ——
fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhéhen
safefnod-aniine GrnbH 15.03.2019

Die Datenausgabe wurde gingegrenzl: 01.01.1979 - 15.03.2019
Auswahl: Konlakimateralien
Gruppe: kunststoff

Kunststoff-Schalen

Frage Handlungsanweis ungen

Gibl es bekannle Vorfalle zu Lebensmillelbetrugsvordfalien aus der Vergangenheit? Gibl es Keine weileren Malinahmen erforderlich.

akluell auftauchende Bedanken z.B. akluelle Maldungen oder Wamungen?

Wie slark sind die dkonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungean am Markl? Kaine waitaran Malnahmen edarderlich.

Aus walchem Ursprungsland stamml das Rohmalenal? Wie lange daued es und wie komplex isl  |Wahlen Sie bevorzugl Ursprungstander mil hohem CP1 und maglichsl hahem GCI;

die Lieferketle? Sind Manipulationen maglich? sofern machbar, mil keinen oder verlretbaren Risiken.
Der Korupltionsindex (CP1) geht won O bis 100, wobei 100 die geringste
Wahmehmung von Koruplion anzeigl und somil das bestmagliche Ergebnis isl.
Dar Wachstumswellbewa rbefahigkeitsindex (GCI) sl ein Indikator fur dia
‘Wetlbewerbsfahigkeil eines Landes, wobei 100 die hadchste
Wachstumswellbewerbsfahigkeil anzaigl.

Wie sl der Markl fir das Rohmaleral {z.B. Werd von Rohstoff / Grolie des Markles)? &l der Kaine weiteren Malknahmen edorderlich.

Raohstoff immer warfigbar oder wie sl die Vedlgbarkeil auBerhalb der Emla?

Wie isl der Transportweg? Wie sind die Rohwanen verpackl? Gibl es Originalitatsverschiisse / Kaine weiteren Malknahmen edorderlich.

Siegel/ Plomben?

Wie isl die Beschaffenheit des Rohsloffs (unverarbeilet oder verarbeilet, z.B., geschall, Aufbau einer risikobasieden Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den

geschnillen, zerklginerd, vermahlen, flussig oder andenweiti weilerverarbeitet) und wie viele wingeschalzlen Rohstoffrisiven. Wichlig isl dabei, alle Stufen der Herstellketle zu

Stationen gibl es vom Anbau brw. der Gewinnung (Erzeuger Produzent) bis zur Lieferung der berdcksichligen.
Raohware in unser Unlemehmen?

Gibt s heule bereils Kontrollimalnahmen, wie z.B. Lieferanlenaudils, in denen Thamen wia Weilerentwicklung der risikabasieren Audilplanung for Ligferanten, basierand auf den
Waralschungen, Rickvedolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle auditied werden? eingeschalzien Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits solle millels einer Gefahrenanalyse und
Bewerung der damil zusammenhangenden Risiken mindeslens ainmal pro Jahr neu
bestimmt werden. Wenn Vedalschungen und Belrugsfalle bekannt sind, decken die
Audits mindestens die Themaen Verdalschung, Riuckverdolgbarkeil, Massanbilanz und
ethische Belange ab. Die Audils urmfassen gafs. auch die Gewinnnung f Erzeugung

der Rohwaren.
Wie einfach kdnnen heule die bekannle(n) oder magliche{n) Verdalschungen bei Zusammenarbeil mil wissenschaflichen Instituten, Proflaboratoren, Verbanden,
Routineuntersuchungen feslgestell werden? Gibl es duberhaupl Unlersuchungen oder Lisferanten oder anderen geeigneten Interessenspadnem, Jiel muss s sein, aine
Maglichkeilen des Entdeckens? Wie siehl der Prafplan aus? geeignete Routine-Methode zu entwickaln, die im eigenen Labor oder beim
Lisferanten zum Einsalz komml, um Vedalschungen schnell und sicher erkennen zu
kannen.

Hilfreich isl auch, einen Nachweis einer Zedifizierung nach einem GF3| Standard vom
Listeranten zu fordem.

Eigene Bewarung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit (Fra-
gen A 1 - A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten in Safefood-Online fiir jeden User gespeichert und ste-
hen nun zur Auswertung bereit. Bei der ndchsten Analyse kdnnen die zuvor ermittelten Ergebnisse
jederzeit wieder neu bewertet und damit auch neu berechnet werden. So kénnen sich durchaus
neue Empfehlungen und Handlungsanaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse kdnnen auch elektro-
nisch bearbeitet und nach dem Download archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen* gibt es die Mdglichkeit eine eigene Bewer-
tung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfragetool
ersetzt nicht die Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals tberprift wurde. So
ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalitatsverschluss hat, wenn
die komplette Ladung eines LKWs angeliefert wird, und der LKW als solcher mit einem Origina-
litatsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine Rohware noch im Originalzu-
stand ist wie z.B. ganze Haselnlsse, dann ist die Entdeckungswahrscheinlichkeit, dass eine andere
Schalenfrucht, wie z.B. Erdniisse zugemischt wurde, sicherlich leicht zu entdecken. Ganz anders
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ist dies bei Haselnussmehl und dem moglichen Beimischen von Erdnussmehl oder anderen Kom-

ponenten zu bewerten.

2.3.7 Blatt 4: Food Fraud Vorfélle

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugsfélle fur jeden abgefragten Artikel tabellarisch

dargestellt.
fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Varpackungan Risiken erkennen und Changcen erhahen
safelond-ariine GmibH 14032019
Die Dalenausgabe wurde aingegrenzl: 01.01.1979 - 14.03.2018
Augwahl Konlakimalerialien
Gruppe: kunststaff
Die Barechnung edolgle ahne Falgemaeldungen
Art.Nr Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren [Ursprungsland
Kunslstof-Schalen Betrug / Tauschungen
Bastrahlung
keine bekannl |
GMO
keine bekannt |
neuartige Lebensmittel
keine bekannl |
Batrug
nichl geaignel fur Lebansmittel [1] |L2hi|1a 1]
Farben
keine bekannl |
tzung
keine bekannt |
Kennzeichnung
keine bekannl |

* = Eigene Dalensalze enthallen

Tipp:

Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food Fraud Export
diese richtig bewertet werden kénnen.
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2.4 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD mit mehreren Beispielen

Es konnen verschiedene Beispiele von Lebensmitteln, Kontaktmaterialien oder Futtermittel mitei-
nander kombiniert werden. Es wird jedoch empfohlen nur sinnvolle Artikel zu gruppieren (z. B.
Paprika und Paprikapulver, jedoch nicht Kunststoff-Schalen und Paprika.

Bitte wahlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten Kategorien aus:

Artikel hinzufligen  Gruppe verwalten

| Beispiel Broschtire V| Gruppe in Prafplan kopieren  Gruppe in HACCP Export kopieren

Paprika | Paprikapulver > (Gruppe)
Haselniisse

Kunststoff-Schalen

Thunfisch

Ausgewahlte gruppieren  Gruppierung aufheben
Ausgewahlte l6schen

Lebensmittel
Kontaktmaterialien
U Futtermittel

Um die Food Fraud Analyse zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.
Zeitraum eingrenzen: 01.01.1979 -17.03.2019
(Empfohlener Mindestzeitraum 1 Jahr oder komplett)
@ mit Folgemeldungen Eigene Daten mit auswerten

O ohne Folgemeldungen

Das Ergebnis konnte dann wie folgt aussehen.

24.1 Auswertung in einer Excel Tabelle

Nach der Abfrage 6ffnet sich eine Excel-Tabelle mit vier Blattern:

2.4.2 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse
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FOOD FRAUD - Ergebnisse

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

sd-online Gt 17,03 2019

safet

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt 01.01.1979-17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien

Gruppe: Beispiel Broschare

Gibt es ausgelagerte Prozesse? Sind auch Verpackungsmatenalien erfasst?

Fragen zu Auftrittswahrscheinlichkeit
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Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontakimaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Auftrittswahrscheinlichkeit
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244 Blatt 3: Minimierungsstrategie
FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safefood-online GmbH 17.03.2013

Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt. 01.01.1979-17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Haselniisse

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es akiuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan dberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprifung maglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?

Wenn der Preis dauerhaft sehrvolatil ist und/ oder die Preise deutlich
ansteigen, sollte ein Austausch des Rohstoffes geprift werden.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund méglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100, wobei 100 die geringste
Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdgliche Ergebnis
ist.

DerWachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCI) ist ein Indikator fur die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hichste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wertvon Rohstoff / Grifke des Marktes)? Ist
der Rohstoff immer verfligbar oder wie ist die WVerflgbarkeit auzerhalb der Ernte?

Wenn der Preis sehrvolatil ist und/ oder der Markt intransparent ist und mit
wenig Wettbewerb ablduft, sollte ein Austausch des Rohstoffs geprift

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalitatsverschlisse / Siegel / Plomben?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Gibt es heute bereits Kontrollmaknahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekie
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
basierend auf den eingeschitzen Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damitzusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfille bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
erfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kéinnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Eigene Bewertung:

Kunststoff-Schalen

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es aktuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Keine weiteren Mafinahmen erfarderlich.

‘Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?

Keine weiteren Maltnahmen erforderlich.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen maglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund mdéglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) gehtvon 0 big 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmaaliche Ergebnis
ist

Der'Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCl) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die héchste

Wie ist der Markt fur das Rohmaterial (ZB. Wertvon Rohstoff / Grifke des Marktes)? Ist
der Rohstoff immer verflighar oder wie ist die Verigbarkeit auerhalb der Ernte?

Keine weiteren Mafinahmen erfarderlich.

Wie ist der Transponweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Criginalitatsverschiisse [ Siegel / Plomben?

Keine weiteren Matnahmen erforderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den
eingeschatzten Rohstoffriziken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Gibt es heute bereits Kontrollmafnahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekie
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
basierend auf den eingeschatzen Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damit zusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfalle bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Zusammenarbeit mit wissenschaftlichen Instituten, Priflaborataorien,
Verbanden, Lieferanten oder anderen geeigneten Interessenspartnern. Ziel
muss es sein, eine geeignete Routine-Methode zu entwickeln, die im
eigenen Labor oder beim Lieferanten zum Einsatz kommt, um
Werfalschungen schnell und sicher erkennen zu kéinnen.

Hilfreich ist auch, einen Machweis einer Zerifizierung nach einem GFSI
Standard vom Lieferanten zu fordern.

Eigene Bewertung:
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GRUPPE > Paprika | Paprikapulver

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es aktuell auftauchende Bedenken zB. akiuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan Gberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprifung méglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie ZB. Preisschwankungen am Markt?

Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitat), Prifplan zur
Wareneingangskontrolle dberprifen, ggfls. anpassen.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange davert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund méglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPIl) gehtvon 0 bis 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrmehmung von Korruption anzeigt und somit das bestméaliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCI) ist ein Indikator fur die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hichste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wertvon Rohstoff / Grofe des Markies)? Ist
der Rohstoff immer verflgbar oder wie ist die Verfigbarkeit aulierhalb der Ernte?

Keine weiteren Malinahmen erforderlich.

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalitatsverschliisse / Siegel / Plomben?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Gibt es heute bereits Kontrollmanahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
basierend auf den eingeschétzten Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damit zusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfille bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n) cder méagliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Miéglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Eigene Bewerung:

Thunfisch

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es akiuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan Gberpriifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprafung mdéaglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?

Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitit), Prifplan zur
Wareneingangskontrolle dberprifen, ggfls. anpassen.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie Ursprungslander mit hohem CPl und moglichst hohem GCI;
sofern machbar, mit keinen oder verretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) gehtvon 0 bis 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrmehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdaliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCl) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die héchste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (z.B. Wertvon Rohstoff / Gréke des Markies)? Ist
der Rohstoff immer verfligbar oder wie ist die Verfugbarkeit aufterhalb der Ernte?

Keine weiteren Malinahmen erforderlich.

‘Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalititsverschlisse [ Siegel / Plomben?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

‘Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den
eingeschatzten Rohstoffriziken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Gibt es heute bereits Kontrollmaknahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte
auditiert werden?

Erweiterung der Checkliste zur Durchfithrung von Lieferantenaudits um die
Themen: Verfalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Aspekie.

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n}) oder magliche(n) Verfilschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es berhaupt Untersuchungen oder
Méaglichkeiten des Entdeckens?® Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Eigene Bewerung:
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Blatt 4: Food Fraud - Vorfalle

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safefond-online GrbH 17.03.2019

Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzi: 01.01.1879 - 17.03.2019

Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien

Gruppe: Beispiel Broschire

Art.Nr

Roh-/Einsatzstoff

Bekannte Gefahren

\ Ursprungsland

Haselnisse

Betrug / Tauschungen

Bestrahlung

keine bekannt

GMO

keine bekannt

heuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Analysenbericht (unzuldssig) [2]

Aserbaidschan [2]

Betrug: Mussprotein (Erdnuss) [12]

Georgien [12]

illegaler Import [2]

Tirkei [2]

Farben

keine bekannt

Zusammensetzung

keine bekannt

Kennzeichnung

Gesundheitszeriifikat (fehlt) [6] Tirkei [5], Serbien [1]

Analysenbericht (fehlt) [7] Tirkei [7]

Gesundheitszeriifikat (betrigerisch) [4] Turkei [4]

Gesundheitszertifikat (unzulassig) [19] Turkei [17]. Aserbaidschan [2]

Genusstauglichkeitskennzeichen [1] Tdrkei [1]

Gesundheitszertifikat [11] Tirkei[11]

Gesundheitszertifikat (fehlerhaft) [1] Turkei [1]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [2] Tdrkei [2]

Kennzeichnung (fehlt) [1] Tirkei[1]

Kennzeichnung (unzureichend) [1] Tirkei [1]
Kunststoff-Schalen Betrug / Tauschungen

Bestrahlung

keine bekannt [

GMO

keine bekannt |

neuartige Lebensmittel

keine bekannt |

Betrug

nicht geeignet fur Lebensmittel [2] |Cn|na [2]

Farben

keine bekannt

Zusammensetzung

keine bekannt

Kennzeichnung

keine bekannt
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GRUFPPE = Paprika / Paprikapulver

Betrug /| Tauschungen

Bestrahlung

Bestrahlung [2]

[China 2]

GMO

keine bekannt

neuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Betrug [1]

China [1]

mangelhafter Hygienezustand [8]

China [1], Senegal [1], Marokka [1], Athiopien [1],
Serbien [1], Tunesien [1]

Verdinnung / Streckung [1]

Frankreich [1]

Farben

Sudanrot! [113]

Miederlande [6], Spanien [25], Tlrkei [53],
Russland [2], Europdische Kommission [1],
Italien [3], Usbekistan [2], unbekannt [1],
Tschechien [2], Libanon [5], Indien [1], China [2],
Bosnien und Herzegowina [1], Polen [2], Agypten
[5], Deutschland [2], Serbien [2]

Sudanrot IV [52]

Niederlande [4], Tarkei [20], China [7], Bosnien
und Herzegowina [1], Polen [2], Agypten [5],
Spanien [4], Tschechien [1], Deutschland [2],
Libanon [4], Serbien [2]

Annato/Bixin/Morbixin (E160b) [39]

Ghana [1], Agypten [1], China [3], unbekannt [4],
Spanien [21], Peru [4], Bosnien und Herzegowina
[1], Belgien [1], Hongkong [1], USA[1], Libanon [1]

Ponceau 4R/ Cochenillerot A (E124) [2] Spanien [2]
Fast Garnet [2] Tirkei [2]
Orange Il [2] Ghana [2]

Pararot [43]

Usbekistan [37], Spanien [5], Russland [1]

Rhodamin B [1]

Frankreich [1]

Sudanrot Il [3] Spanien [1], Indien [1], Bosnien und Herzegowina
[l

SudanrotB [2] Tirkei [2]

Zusammensetzung

keine bekannt [

Kennzeichnung

Gesundheitszerifikat (fehlerhaft) [1]

Athiopien [1]

Gesundheitszerifikat (fehlt) [1]

Agypten [1]

Gesundheitszertifikat (unzuldssig) [4]

Tlrkei [1], Athiopien [3]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [1]

Tlrkei [1]

Kennzeichnung [1]

Pakistan [1]

Thunfisch

Betrug / TAuschungen

Bestrahlung

keine bekannt

GMO

keine bekannt

neuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Betrieb nicht zugelassen [2]

China [1], Ecuador [1]

illegaler Import [2]

China 2]

Betrug [1]

Mauritius [1]

Kohlenmonoxidoehandlung [257]

Indonesien [67], Costa Rica [14], unbekannt [3],
Spanien [36]), Philippinen [11], Sri Lanka [1],
Wereinigte Arabische Emirate [2], Vietnam [43],
Miederlande [12], ltalien [1], Oman [5], Senegal [9],
Polen [10], Belgien [2], Fapua-Neuguinea [2],
Thailand [6], Jemen [1], Namibia [1], Ddnemark
[1], Brasilien [1], Panama [3], Ecuador [1],
Malediven [2], Stdkorea [2]

Fanagschiff nicht zugelassen [1]

Spanien [1]

mangelhafter Hygienezustand [12]

Sri Lanka [4], Malediven [2], Ecuadaor [2], Panama
[1], USA[1], Shdafrika [1], Meuseeland [1]

Produkt-/ Markenfalschung [1]

Italien [1]

nicht fiir den menschlichen Verzehr geeignet [1]

Mauritius [1]

Farben

Karmin (E120) [2]

[Sri Lanka [1], Spanien [1]

Ponceau 4R / Cochenillerot A (E124) [1]

[Niederlande [1]

Zusammensetzung

Essigsdure (E260) [5] Spanien [5]
nicht zugelassene pflanzliche Extrakte [18] Spanien [18]
Vanadium [1] Portugal [1]

Kennzeichnung

Kennzeichnung (fehlernaft) [7]

Ecuador [1], Spanien [3], alien [1], Kuba [2]

Dokumentation unzureichend [1]

Italien [1]

Gesundheitszerifikat (betrigerisch) [5]

Thailand [4], Ecuador [1]

Gesundheitszerifikat (fehlt) [5]

Thailand [2], Philippinen [3]

Gesundheitszerifikat (unzulassig) [2]

Senegal [1], Mosambik [1]

MHD (fehit) [2]

Kuba [2]

MHD (abgelaufen) [1]

Italien [1]
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Regeln zur Einstufung

3.1

Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit (Fragen Al — A4)

Frage A 1/4: Gibt es bekannte VVorfélle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt es
aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall (-->Ergebnis direkt aus safefood-

Keine weiteren Maltnahmen erforderlich.

. online anzeigen)
9 1-3 Vorfélle (-->Ergebnis direkt aus safefood- | Keine weiteren MaRnahmen erforderlich.

online anzeigen)

4-6 Vorfalle (-->Ergebnis direkt aus safefood- | Priifplan tberprifen, so dass die bekannten Ver-
3 online anzeigen) falschungen/ Betrugsfalle im Rahmen der Waren-

eingangsprufung maglichst entdeckt werden.

7-10 Vorfalle (-->Ergebnis direkt aus safefood-
online anzeigen)

Prifplan tberpriifen, so dass die bekannten Ver-
falschungen/ Betrugsfalle im Rahmen der Waren-
eingangsprufung moglichst entdeckt werden.

11 und mehr Vorfalle (-->Ergebnis direkt aus
safefood-online anzeigen)

Prifplan tberpriifen, so dass die bekannten Ver-
falschungen/ Betrugsfalle im Rahmen der Waren-
eingangsprufung maglichst entdeckt werden.

Daten vom Einkauf / Lieferant

Frage A 2/4: Wie stark sind die 6konomischen Einfllisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?

1 Es gibt keine Preisschwankungen. keine weiteren MalRnahmen erforderlich.
9 Preisschwankungen sind im erwarteten Be- | keine weiteren Malnahmen erforderlich.

reich.

Preisschwankungen mehr als 10% -20% Uber | Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitét),
3 dem erwarteten Bereich. Prifplan zur Wareneingangskontrolle berprifen,

gofls. anpassen.

Preisschwankungen mehr als 20%-40% (ber
dem erwarteten Bereich.

Preisentwicklung weiterverfolgen (Volatilitat),
Prifplan zur Wareneingangskontrolle Uberprifen,
ggfls. anpassen. Wenn der Preis sehr volatil ist o-
der die Preise deutlich ansteigen, sollte ein Aus-
tausch des Rohstoffes gepriift werden.

Preisschwankungen mehr als 40% Uber dem er-
warteten Bereich.

Wenn der Preis dauerhaft sehr volatil ist und/ oder
die Preise deutlich ansteigen, sollte ein Austausch
des Rohstoffes geprift werden.
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Frage A 3/4: Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex
ist die Lieferkette? Sind Manipulationen mdglich?

Wéhlen Sie das Ursprungsland fiir das Rohmaterial
Mehrere Lander kbnnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste Bewer-
tung herangezogen.

Keine Risiken: | keine weiteren MaRnahmen erforderlich.
1 Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
keine Risiken
Vertretbare Risiken: | keine weiteren MaRnahmen erforderlich.
2 Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
vertretbare Risiken
Bedingt vertretbare Risiken: | Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit ho-
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen - | hem CPI und mdglichst hohem GCI; sofern mach-
bedingt vertretbare Risiken bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
3 ruption anzeigt und somit das bestmdégliche Er-

gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die hochste Wachs-
tumswettbewerbsfahigkeit anzeigt.

Nicht vertretbare Risiken:
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
nicht vertretbare Risiken

Wihlen Sie bevorzugt Ursprungsléander mit ho-
hem CPI und mdglichst hohem GCI; sofern mach-
bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
ruption anzeigt und somit das bestmdgliche Er-
gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die hochste Wachs-
tumswettbewerbsfahigkeit anzeigt.

Kritische Risiken:
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
kritische Risiken

Wihlen Sie bevorzugt Ursprungsléander mit ho-
hem CPI und méglichst hohem GCI; sofern mach-
bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
ruption anzeigt und somit das bestmdgliche Er-
gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die héchste Wachs-
tumswettbewerbsfahigkeit anzeigt.

Frage A 4/4: Wie ist der Markt fur das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / Grolie des Marktes)? Ist der
Rohstoff immer verfiigbar oder wie ist die Verfligbarkeit auRerhalb der Ernte?

Einschéatzung von QM / QS und Einkauf

1

Der Markt ist grof? und das Produkt immer ver-
flgbar, unabhéngig von dem Erntezeitpunkt.

Keine weiteren MalRnahmen erforderlich.
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Der Markt ist gut tberschaubar. Rohstoff ist
nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.

Keine weiteren Maltnahmen erforderlich.

Beschaffung ist ganzjahrig maoglich. Es gibt sel-
ten Engpasse.

Keine weiteren Maftnahmen erforderlich.

Rohware wird nur von Handlern gekauft.

Héandler sollen die Produzenten nennen und bei
den Produzenten sollen risikobasiert Lieferanten-
audits geplant werden.

Der Markt ist klein, haufig intransparent und es
gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind
sehr teuer.

Wenn der Preis sehr volatil ist und/ oder der Markt
intransparent ist und mit wenig Wettbewerb ab-
lauft, sollte ein Austausch des Rohstoffs geprift
werden.
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Regeln zu den Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E1 — E4)

Frage E 1/4: Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitatsverschliisse / Siegel/ Plomben?

Antwort aus den Wareneingangsprifungen und Meldungen dazu

A

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Waren-
eingang auf mogliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt keine bekannten Beschédigungen.

Keine weiteren Maltnahmen erforderlich.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Waren-
eingang auf moégliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Keine weiteren MalRnahmen erforderlich.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Waren-
eingang auf moégliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Ursache fur die Beschéadigung finden. Lieferant
muss entsprechend anderen manipulationssiche-
ren Originalitatsverschluss anbringen. Prifung bei
Wareneingang als obligatorischer Prifschritt fest-
legen.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, ob-
wohl erforderlich (mehr als 10 Vorfélle im Jahr)
und ist vorgeschrieben.

Lieferant muss manipulationssicheren Originali-
tatsverschluss anbringen. Priifung bei Warenein-
gang als obligatorischen Prifschritt festlegen.
Hilfreich ist sicherlich auch, vom Lieferanten ei-
nen Nachweis einer Zertifizierung nach einem
GFSI Standard zu fordern.

Kein manipulationssicherer Originalitatsver-
schluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Lieferant muss manipulationssicheren Originali-
tatsverschluss anbringen. Priifung bei Warenein-
gang als obligatorischen Priifschritt festlegen.
Hilfreich ist sicherlich auch, vom Lieferanten ei-
nen Nachweis einer Zertifizierung nach einem
GFSI Standard zu fordern.

Frage E 2/4: Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet (z.B., geschalt, ge-
schnitten, zerkleinert, vermahlen, fllissig oder anderweitig weiterverarbeitet? und wie viele Stationen gibt
es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger / Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Un-
ternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet

Es gibt keine bekannten Verfalschungen fir das
Produkt und es kann aus 6konomischer Ein-
schatzung davon ausgegangen werden, dass es

Keine weiteren MalRnahmen erforderlich.

wenig  sinnvoll  ist zu  verfalschen.
A
"Da es bekannte
Vorfélle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich."
Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder | Keine weiteren MaBnahmen erforderlich.
B | Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler

ist GFSI zertifiziert.
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Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als
vertrauenswirdig eingestuft wird (z.B. mehr-
jahrige Zusammenarbeit).

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fir
Lieferanten, basierend auf den eingeschéatzten
Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu berticksichtigen.

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde
noch nie besucht und es gibt mindestens mehr
als zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des
Ronhstoffs, der beschafft wird.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fir
Lieferanten, basierend auf den eingeschatzten
Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu berticksichtigen.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der
Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass maogliche Schwachstellen
auch nicht erkannt und bewertet werden kon-
nen.

Wissen zur Herstellung der Rohware / des Lebens-
mittels aufbauen, um mdgliche Schwachstellen
kennenzulernen und gezielt auf diese achten.

Frage E 3/4: Gibt es heute bereits Kontrollmanahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfélschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditpla-
nung. Wéhrend der Audits werden Themen wie
Verfélschungen und Betrug (auch das Erkennen
von solchen Ereignissen), Rickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angespro-
chen, die von den Lieferanten in vollem Um-
fang erflllt werden.

Keine weiteren MafRnahmen erforderlich.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits
durchgefuhrt. Themen wie Verfalschungen und
Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereig-
nissen) sowie ethische Aspekte werden (noch)
nicht ausreichend thematisiert.

Erweiterung der Checkliste zur Durchfiihrung von
Lieferantenaudits um die Themen: Verfalschun-
gen, Ruckverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethi-
sche Aspekte.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits
durchgefuhrt. Themen wie Verfalschungen und
Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereig-
nissen) sowie ethische Aspekte werden nicht
ausreichend thematisiert und nicht in vollem
Umfang vom Lieferanten erfiillt.

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditpla-
nung fur Lieferanten, basierend auf den einge-
schétzten Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhangenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfélle bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verfalschung,
Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht sys-
tematisch geplant werden, sondern sich eher si-
tuativ ergeben.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung flr
Lieferanten, basierend auf den eingeschatzten
Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhangenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfélle bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verfalschung,
Ruckverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.

Handbuch Food Fraud (SAFEFOOD-ONLINE) — Stand: 24.06.2019 — Seite 42/44




Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Es gibt keine systematischen, risikobasierten
Lieferantenaudits.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fir
Lieferanten, basierend auf den eingeschéatzten
Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhangenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfélle bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verfalschung,
Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.

ckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Einschatzung von QM / QS

Frage E 4/4: Wie einfach kdnnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei Routineun-
tersuchungen festgestellt werden? Gibt es Uberhaupt Untersuchungen oder Mdglichkeiten des Entde-

Es gibt keine bekannten Verfalschungen.

"Da es bekannte
Vorfélle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich."

Keine weiteren MafRnahmen erforderlich.

Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung
um die mogliche Verfalschung festzustellen.
B | Die Methode ist in unserem Unternehmen oder
beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan
mit festgelegtem Intervall hinterlegt.

Keine weiteren MafRnahmen erforderlich.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersu-
chungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden kon-
nen.

Es sollte gepriift werden, ob und wie die Methoden
im eigenen Labor mit aufgenommen werden.
Dadurch kénnte ggfs. Zeit bis zur positiven Frei-
gabe der Rohwaren eingespart werden.

Es gibt einen Priifplan, der diese Nachweisme-
thode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authen-
tizitdt werden auch externe Laboratorien beauf-
tragt.

Weiterentwicklung des Priifplanes, der auf Basis
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhangenden Risiken erstellt wurde und
der diese Rohstoffe einbezieht. Der Prifplan legt
das Intervall der vorgegebenen Prifung risikoba-
siert fest. Die Analysenergebnisse werden regel-
maRig ausgewertet, um Tendenzen zu ermitteln.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Ver-
falschungen festzustellen, die jedoch nur in we-
nigen speziellen Laboratorien durchgefuhrt
werden konnen. Diese Untersuchungen sind
sehr kostspielig und kommen nur dann zum
Einsatz, wenn Verfalschungen oder Betrug be-
kannt sind oder wenn Meldungen dazu vorlie-
gen.

Zusammenarbeit mit wissenschaftlichen Institu-
ten, Priflaboratorien, Verbanden, Lieferanten o-
der anderen geeigneten Interessenspartnern. Ziel
muss es sein, eine geeignete Routine-Methode zu
entwickeln, die im eigenen Labor oder beim Lie-
feranten zum Einsatz kommt, um Verfélschungen
schnell und sicher erkennen zu konnen.
Hilfreich ist auch, einen Nachweis einer Zertifizie-
rung nach einem GFSI Standard vom Lieferanten
zu fordern.
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Ihre Anregungen, Fragen und Winsche richten Sie bitte direkt an:

safefood-online GmbH

Birkenweg 18

D-68723 Schwetzingen

T: +49 6202 92 36 97

F: +49 6202 92 36 96

M: +49 172 792 44 34

E: bernhard.mueller@safefood-online.de
URL: www.safefood-online.de
Geschaftsfiihrer: Dr. Bernhard Miiller
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